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Настоящее руководство устанавливает порядок эксплуатации следующих моделей:
DS06T7RL, DS06LGCL, DS06LG0L, DS10T7RL, DS10LGCL, DS10LG0L.

бойлерного
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3.5.3.1 Вставьте трубку для подвода
моющего средства/декальцинатора 
внутрь емкости
с моющим средством/декальцинатором. 
Рекомендует-
ся использовать моющие и ся использовать моющие и 
декальцинирующие средства от 
изготовителя (это
обеспечивает наилучшие результаты, а
также идеальное обслуживание и уход
за пароконвектоматом). Держите труб-
ку подальше от дымохода, чтобы пре-
дотвратить ее повреждение. Емкостьдотвратить ее повреждение. Емкость
с моющим средством всегда следует
ставить на пол, а не устанавливать над
пароконвектоматом. 
3.5.3.2 При установке емкости для мою-
щего средства необходимо использо-
вать средства индивидуальной защиты.вать средства индивидуальной защиты. 
3.5.3.3 Система подвода моющего сред-
ства состоит из:
• впуска воды (W);
• трубки подвода моющего средства 
(DET);
• трубки подвода средства для • трубки подвода средства для 
декальцинации (DEC);
• фильтра на впуске воды;
• умягчителя (в комплект не входит)











ИКОНОГРАФИЯ ДИСПЛЕЯ
 
На дисплее устройства используется система графических значков для отображения 
основных функций и рабочих состояний. Правильное понимание значков позволяет 
быстрее и эффективнее использовать прибор.
Некоторые значки могут различаться в зависимости от конфигурации устройства или 
версии установленного программного обеспеченияверсии установленного программного обеспечения
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4.4.3. РЕЖИМЫ ПРИГОТОВЛЕНИЯ

В оборудовании предусмотрены три основных режима приготовления: Пар,
Конвекция и Комбинированный режим. Выбранный режим определяет параметры
приготовления: уровень влажности в рабочей камере, скорость вращения 
вентилятора и работу заслонки дымохода.

Данные режимы используются в следующих сценариях работы оборудования:
Быстрый старт, ручное приготовление / создание рецепта, многоуровневыеБыстрый старт, ручное приготовление / создание рецепта, многоуровневые
режимы «ALL-IN» и «ALL-OUT», а также режим «Мультитаймер».Данные режимы
используются в следующих сценариях работы оборудования: Быстрый старт,
ручное приготовление / создание рецепта, многоуровневые режимы
«ALL-IN» и «ALL-OUT», а также режим «Мультитаймер».

ПАР
Приготовление происходит преимущественно за счет водяного пара, что обеспе-
чивает бережную тепловую обработку и сохраняет влажность продукта. В данномчивает бережную тепловую обработку и сохраняет влажность продукта. В данном
режиме заслонка дымохода может открываться и закрываться, при этом уровень
увлажнения фиксирован и не регулируется. 

КОНВЕКЦИЯ
Приготовление происходит за счет циркуляции горячего воздуха, что обеспечи-
вает равномерное пропекание, подрумянивание и образование золотистой хрус-
тящей корочки. В данном режиме можно регулировать степень осушения,
при этом увлажнение отключено. при этом увлажнение отключено. 
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КОМБИНИРОВАННЫЙ РЕЖИМ — ПАР + КОНВЕКЦИЯ
Режим сочетает воздействие пара и горячего воздуха, обеспечивая сбалансиро-
ванное приготовление: продукт остается мягким и сочным, а поверхность приоб-
ретает румяную корочку. Идеально подходит для продуктов, которые требуют
подрумянивания без пересушивания. В данном режиме регулируется только
уровень увлажнения; остальные параметры остаются доступными для настройки
либо устанавливаются автоматически.либо устанавливаются автоматически.

4.4.4. УПРАВЛЕНИЕ ЗАГРУЗКОЙ 

В оборудовании предусмотрен выбор уровня загрузки рабочей камеры.
Эта функция позволяет адаптировать параметры приготовления в зависимости
от количества продукта в камере, оптимизируя время приготовления и обеспечи-
вая стабильный результат.

Значок функции представлен тремя стилизованными противнями. При нажатии
на значок можно выбрать один из вариантов загрузки:на значок можно выбрать один из вариантов загрузки:

    • 1/3 загрузка
    • 2/3 (половинная) загрузка
    • Полная загрузка

Активный выбор выделяется изменением цвета.

РЕЖИМ ПРИГОТОВЛЕНИЯ
При запуске функции отображается всплывающее окно, в котором необходимо выб-
рать режим приготовления:

• Пар
• Конвекция
• Комбинированный режим

Выбранный режим определяет параметры работы рабочей камеры во время цикла Выбранный режим определяет параметры работы рабочей камеры во время цикла 
приготовления. 
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Чтобы начать приготовление, выберите нужный режим и нажмите «Подтвердить».
Во время цикла изменить выбранный режим приготовления нельзя.
Во время приготовления можно:
• изменять параметры на боковой панели настроек;
• вручную подавать влагу в рабочую камеру, удерживая значок увлажнения нажатым
в течение необходимого времени;
• включать или отключать освещение рабочей камеры с помощью соответствующего • включать или отключать освещение рабочей камеры с помощью соответствующего 
значка.

Чтобы остановить приготовление, нажмите значок остановки и подтвердите действие 
во всплывающем окне.

Примечание: открытие дверцы прибора во время приготовления временно преры-
вает работу оборудования. На дисплее появляется предупреждающее сообщение. 
Чтобы возобновить приготовление, необходимо закрыть дверцу.
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Очистка бойлера
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5.2. РЕГУЛЯРНАЯ ОЧИСТКА БОЙЛЕРА 
5.2.1 В целях обеспечения стабильной работы пароконвектомата, поддержания эф-
фективности парообразования и предотвращения образования известковых отло-
жений необходимо регулярно проводить автоматическую очистку бойлера.
Пароконвектомат самостоятельно сформирует оповещение о необходимости за-
пуска цикла автоматической очистки бойлера. При появлении такого оповещенияпуска цикла автоматической очистки бойлера. При появлении такого оповещения
необходимо запустить цикл очистки в соответствии с указаниями на панели управ-
ления. 
Несвоевременная очистка бойлера может привести к накоплению накипи на внут-
ренних поверхностях бойлера и нагревательных элементах, ухудшению парообра-
зования, увеличению времени нагрева, повышенному энергопотреблению, неста-
бильному поддержанию влажности в рабочей камере, а также к снижению качест-
ва приготовления блюд. Длительная эксплуатация пароконвектомата без своевре-ва приготовления блюд. Длительная эксплуатация пароконвектомата без своевре-
менной очистки бойлера может стать причиной преждевременного износа узлов
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и выхода из строя элементов бойлерной системы
Несвоевременное выполнение очистки бойлера при наличии соответствующего
оповещения пароконвектомата рассматривается как нарушение условий эксплуата-
ции оборудования и может являться основанием для отказа в гарантийном обслу-
живании в случае возникновения неисправностей, связанных с нарушением рабо-
ты бойлерной системы.  
5.2.2 Очистка бойлера в автоматическом режиме осуществляется только специали-
зированными профессиональными очистителями, предназначенными специально
для регулярной очистки бойлера, такими как RADAX DECALCER RD05LF, 
Не допускается использование абразивных средств, агрессивной или коррозий-
ной химии, хлорсодержащих средств, неспециализированных препаратов, а также
средств сомнительного качества.   
5.2.3 Очистка бойлера во время периодического технического обслуживания паро-
конвектомата должна осуществляться только квалифицированными специалистами
сервисной службы с применением специализированного сильнокислотного сре-
дства для профессиональной декальцинации, такого как RADAX DECALCER PRO
RDP05.
Выполнение данной процедуры пользователем, оператором или иными лицами,
не имеющими соответствующей сервисной квалификации, не допускается. Очисткане имеющими соответствующей сервисной квалификации, не допускается. Очистка
бойлера в рамках периодического технического обслуживания должна проводить-
ся в соответствии с регламентом сервисного обслуживания пароконвектомата.
ВНИМАНИЕ! Перед использованием очистителя внимательно ознакомьтесь с ин-
формацией на этикетке средства. Во избежание получения химических ожогов
и иных травм при работе с очистителем обязательно используйте защитную одежду,
перчатки и очки. Не открывайте элементы оборудования и не вмешивайтесь в рабо-
ту системы во время выполнения программы автоматической очистки бойлера.ту системы во время выполнения программы автоматической очистки бойлера.
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X31: СРАБАТЫВА-
НИЕ ЗАЩИТНОГО
ТЕРМОСТАТА
БОЙЛЕРА

Превышение темпера-
туры в бойлере

Проверьте датчик температуры
бойлера. Проверьте нагрева-
тельный элемент. Проверьте
термостат
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Очистка бойлера
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125047, город Москва, вн.тер.г. муниципальный округ Пресненский,
ул. Гашека, д.6, помещение XIX
Тел: +7 (495) 120-22-49 доб.1028
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